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Suppen

Pikante ungarische Gulaschsuppe
mit Brot

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Kdsecrouton im Ofen iiberbacken

Tomatencreme suppe
mit Gin-Sahne

Edelfischsuppe ,,Art des Hauses*

mit Currysahnehéubchen

Essenz von Steinpilzen
mit frischem Schnittlauch und Schinkenstreifen

Vorspelisen

1/2 Dutzend Weinbergschnecken

mit Krauterbutter im Ofen gratiniert, Baguette

1/2 Dutzend Weinbergschnecken ,,Elsdsser Art*

mit Mozzarella, Champignons, Zwiebeln
und Tomate im Ofen gratiniert, Ciabatta, Butter

Marinierte Alaska-Shrimps

mit Béllchen von Honigmelone auf knackigem Eisbergsalat

an Rose-Island-Dressing, Baguette, Butter

Geraucherter norwegischer Lachs
mit Sahnemeerrettich, Baguette, Butter

4,50

4,50

4,00

5,50

6,00

7,50

8,50

9,00

9,50



Vom Grill und aus der Pranne

552

554

551

555

559

558

607

608

Vom Parmaschweain

Steak von Jungschweinsriicken
mit in Honig gediinsteten Zwiebeln an Kimmeljus,
frische Curry-Karotten, Kartoffel-Rdsti mit Sauerrahm

Lendchen vom Parmaschweinefilet ,, Singapur*
mit in Kokusnuss gebackener Ananas und Banane an Curryrahmsavice,
Salate von der Salatbar, Siam-Patna-Reis

Vom Rind

Minutensteak von der Angus-Rind-Hifte

mit frischen Zwiebeln und Sc. Béarnaise,
pikantes Mais-Paprika-Gemduise in Butter geschwenkt, pommes frites

Rumpsteak vom Angus-Rind ,,Herren Art*
Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln an Sc. Béarnaise,
Speckbohnenrdllchen, Berner Rosti mit Krauterrahm

Filetsteak vom Angus-Rind ,, Madagaskar*

pikante Sauce von griinem Madagaskar-Pfeffer,
Salate der Saison von der Salatbar,
Folienkartoffel mit Krautersauerrahm

Vom Lannn

,, Parkhotel Pfanne"
Rosa gebratener Milchlammriicken an Calvadosrahm
mit Speckstreifen und gegrillter Tomate,
Delikatessbohnchen in Butter geschwenkt, Kartoffelgratin

Aus heimischen Wéaldern

Rahmragout vom Edelwild
mit frischen Champignons, Apfelkompott mit Preiselbeeren,
hausgemachte Spétzle

Medaillons vom Rehricken ,, Parkhotel

an Wachholderrahmsauce und geschmorten Apfelspalten,
frische Champignons mit Kréutern, Speck und Zwiebeln,
Mandelballchen

€12,00

€17,50

€ 15,00

€21,00

€ 26,00

€ 18,00

€14,00

€22,00



Vom Grill und aus der Pranne

550

553

606

557

902

909

915

Vom Kallb
Rahmgeschnetzeltes vom Kalb

in Morchelrahmsauce mit sautierten Kirschtomaten,
Salate der Saison von der Salatbar,
Berner Rosti mit Sauerrahmdressing

Kalbsleber ,Berliner Art"

mit geschmorten Apfel- und Zwiebelringen,
Salate der Saison von der Salatbar,
Kartoffelschnee

Rickensteak vom Weidekalb

mit Orangenfilets an Dijon-Senf-Sauce,
Broccolirdschen mit Mandel streussel,
feine Bandnudeln

Vom Gefligel

Facher von rosa gebratener Barbarie-Entenbrust
an Cassissauce mit Kartoffel-Apfel-Gratin
mit Gemiisen vom Markt umlegt

Aus Fluss und Meer

Filet vom Red-Snapper ,, Provencia®
mit Tomaten, Oliven und Kréautern der Provence aus der Pfanne,
frisches Gurkengemtise, Schal ottenreis

Filet vom Zander , Badische Art”

mit Krauter-/WeiRbrotkruste,
Blattsalate der Saison von der Salatbar, Petersilienkartoffeln

Pochierte Seezungenrdllchen ,, Florentiner Art*

mit Zanderfarce und Garnelen geflillt an Rieslingsauce
auf einem Bett von Blattspinat, Petersilienkartoffeln

€ 14,50

€ 16,50

€19,50

€ 18,00

€17,00

€18,50

€17,50



