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FUr einen besonderen Abend:

614 Fondue ,Art des Hauses" € 19,00
Streifen von Rind-, Schwein- und Kalbfleisch, pro Person
Sc. Béarnaise, Sc. Choron, Sc. Cumberland, ab 2 Pers.
Sc. Remoulade, Sc. Chili, Sc. Tatar, nur auf
Salate der Saison von der Salatbar, Vorbestellung

pommes frites, Frenchbrot und Butter

615 ,Palmengartenplatte” € 24,00

- Spezialitaten von Fleisch und Fisch - pro Person
Filet vom Red-Snapper-Filet mit Krauterbutter, ab 2 Pers.
Riesengamba mit pikanter Sauce von griinem Pfeffer
Medaillon vom Angus-Rind-Filet mit Sc. Béarnaise,
Zarte, rosa gebratene Barbarie-Entenbrust miC8mberland
umlegt mit frischen Gemisen der Saison,
Berner ROsti mit Krauterrahmdressing

o3 Edelfischplatte ,Parkhotel” € 21,00

Seezungenrdllchen mit Zanderfarce und Garnelerllgeflipro Person
Filet von der Nordseescholle aus der Pfanne mituterutter,ab 2 Pers.
Gebratenes Filet vom Red-Snapper mit Sc. Mousseline
Riesengamba mit pikanter Sauce von grinem Pfeffer
Gurkengemduse - Blattspinat — Petersilienkartoffeln
Bukett von Blattsalaten der Saison von der Satatba

Gerne gestalten wir Ihre Familien-,
Betriebs- oder Vereinsfeiern, bitte
sprechen Sie uns an!



Vom Grill und aus der

Pfanne
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Vom Schwein

Steak von Jungschweinsricken €12,00
mit in Honig gedinsteten Zwiebeln an Kiimmeljus,
frische Curry-Karotten, Kartoffel-Rdsti mit Sacsnm

Lendchen vom Jungschweinsfilet ,Singapur“€ 14,00

mit in Kokusnuss gebackener Ananas und Banane elyr@éomsauce,
Salate von der Salatbar, Siam-Patna-Reis

Vom Rind

Minutensteak von der Angus-Rind-Hufte € 13,00

mit frischen Zwiebeln und Sc. Béarnaise,
pikantes Mais-Paprika-Gemuse in Butter geschweuthmes frites

Rumpsteak vom Angus-Rind ,Herren Art* €17,00
Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln an Sc. Bé#&aa
Speckbohnenrdlichen, Berner Rosti mit Krauterrahm

Filetsteak vom Angus-Rind ,Madagaskar® € 22,50
pikante Sauce von grinem Madagaskar-Pfeffer,
Salate der Saison von der Salatbar,
Folienkartoffel mit Krautersauerrahm

Vom Lamm

, Parkhotel Pfanne“ € 17,00

Rosa gebratener Milchlammriicken an Calvadosrahm
mit Speckstreifen und gegrillter Tomate,
Delikatessbéhnchen in Butter geschwenkt, Kartgfétin

Aus heimischen Waldern

Rahmragout vom Edelwild €13,00

mit frischen Champignongpfelkompott mit Preiselbeeren,
hausgemachte Spatzle

Medaillons vom Rehrlcken ,Parkhotel“ € 20,00

an Wachholderrahmsauce und geschmorten Apfelgpalte

frische Champignons mit Krautern, Speck und Zwiepel
Mandelbéllchen



Vom Grill und aus der
Pfanne

Vom Kalb

550 Rahmgeschnetzeltes vom Kalb €14,00

in Morchelrahmsauce mit sautierten Kirschtomaten,
Salate der Saison von der Salatbar,
Berner Rosti mit Sauerrahmdressing

553 Kalbsleber ,Berliner Art" € 14,50

mit geschmorten Apfel- und Zwiebelringen,
Salate der Saison von der Salatbar,
Kartoffelschnee

606 Rickensteak vom Weidekalb € 16,00

mit Orangenfilets an Dijon-Senf-Sauce,
Broccolirdschen mit Mandelstreussel,
feine Bandnudeln

Vom Geflugel

557  Facher von rosa gebratener Barbarie-Entenbrest,s0

an Cassissauce mit Kartoffel-Apfel-Gratin
mit Gemiisen vom Markt umlegt

Aus Fluss und Meer

901 Nordseeschollenfilets in Eihllle gebraten € 13,50

an Sc. Choron, Salate der Saison von der Sa)atbar
Schwenkkartoffeln

902 Filet vom Red-Snapper ,Provencial® € 14,50
mit Tomaten, Oliven und Krautern der Provence audfanne,
frisches Gurkengemus8¢chalottenreis

909 Filet vom Zander ,Badische Art“ € 15,50
mit Krauter-/WeilRbrotkruste,
Blattsalate der Saison von der Salatbar, Petarkdigoffeln

915 Pochierte Seezungenrélichen ,Florentiner Art€ 17,00
mit Zanderfarce und Garnelen gefillt an Rieskuge
auf einem Bett von Blattspinat, Petersilienkartoffe



Aus unserer Vitalktiche

714 2Vitaminteller” € 8,00
Salatteller mit Shrimps, gekochtem Ei, Schafskése,
Toast, Butter

931 Meeresfrichte aus der Pfanne ,Indische Art“e 7,50
mit Curryrahmsauce an Bukett von Blattsalaten

527 Salat ,American Style*® € 8,00

Bukett von Salaten der Saison mit Streifen vonHkdtnchenbrust
und gebratenen Champignons, ofenwarme BrétchatteB

528 Salat ,Palmengarten” € 9,50
Verschiedene Blattsalate der Saison an Frenchidgess
mit rosa gebratenen Streifen von der KalbslebdrApfelwurfel,
Toast, Butter

530 Salat ,Toscana“ € 10,50
Verschiedene Blattsalate der Saison an Sherrydgess
mit einem Gamba in Knoblauchbutter gebraten,
mariniertem Thunfisch, Oliven, Ciabatta, Butter

531 Salat ,Chasseur” € 14,50

Arrangement von Blattsalaten der Saison an Cassisithg
mit frischer Kiwi und Filets von Orange und
einer Tranche vom Rehriicken mit Sc. Cumberlandidam serviert,
Ciabatta, Butter

560 Vitalsalat €7,50
Verschiedene Blattsalate der Saison mit Himbesigdsessing
Kartoffeltaschen umrahmt von Pfefferschmand
mit Pinien- und Kirbiskernen, ofenwarmen Crout@iapatta, Butter

514 Mozzarella mit Tomaten € 8,00
mit Balsamico-Vinaigrette, Toast, Butter

556 Gemusegratin ,Gartnerinnen Art" € 7,50

Gemiuse vom Markt im Ofen tUberbacken,
Toast, Butter

727 Bandnudeln mit Basilikum € 8,00
und gebratenen Waldpilzen in Rahmsauce

700 Salate der Saison von der Salatbar € 3,80



Vitalmenu

Blattsalate der Saison

in Himbeerdressing mit Gartenkresse
und rosa gebratenen Streifen vom Rehriicken
mit Sc. Cumberland

* k% * %

Klares Sippchen von frischen Champignons
mit Gemisestreifen und Tomatenjulienne

* % % %

Filet vom Edersee-Zander ,Florentiner Art”

mit Schalotten pochiert in legiertem Krautersud
auf einem Bett von Blattspinat

* % % %

Medaillons vom Angus-Rind-Filet

an der Schnur gegart im kraftigen Wurzelsud mit ivietéch,
frische Gemiise vom Markt,
Schmelzkartoffeln

* % * %

Susse Verfuhrung

Frichte der Saison
auf einem Vanillespiegel
mit Zitronensorbet

618 - Menu € 32,00
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